
Anmeldung:  bis 21.10.2011 bzw.  bis 16.12.2011

Name:           …………………………………………………………………

Straße:           ………………………………………………………………..

PLZ/Ort:         …………………………………………………………………

Telefon/Fax/e-mail:  ......……………………………………………………..

Übernachtung mit Vollpension:       ja         nein
Mittagessen (obligatorisch)                  
Meine Adresse darf anderen Teilnehmer/innen, zur Bildung von 
Fahrgemeinschaften, genannt werden.        ja    nein

Agrarbildungszentrum
Abteilung Haushaltstechnik
Epfenhauser Straße 14
86899 Landsberg/Lech86899 Landsberg/Lech
Tel. 08191-3358- 501
Fax: 08191-3358 - 550
Email: landmaschinenschule@agrarbildungszentrum-landsberg.de

Sollten sie nach Anmeldung verhindert sein, fallen Stornogebühren an:
Stornierung bis 4 Wochen vor  Seminarbeginn      10% der Gesamtkosten

1 Woche                                             30%

1 Tag                                                    60%

Neues aus 

Haushaltstechnik und Textil
(Schwerpunkt Dienstleistungs- und Großhaushalt)(Schwerpunkt Dienstleistungs- und Großhaushalt)

Zwei-Tagesseminar für 
Fachkräfte in der Hauswirtschaft

vom 1. bis 2. Dezember 2011 und
vom 26. bis 27. Januar 2012

Abteilung Haushaltstechnik



Donnerstag, 1.12.2011 bzw. 26.01.2012

bis 9:50 Anreise

10:00 – 10:40 Begrüßung und Einführung

10:50 – 11:55 Intelligente Textilien

13:00 – 13:45  Espressogeräte

Kaffeevollautomaten (Einsatz und Wartung)

14:00 – 15:00 Bodenpflegegeräte

Staubsauger: Saugleistung, Filtertechnik, Zubehör
Dampfreiniger, Bodenreinigungsmaschinen

15:10 – 16:45 Geschirrspülmaschinen

Gläser-, Tankmaschinen, Haubenspüler
Beladungserkennung, Eco-Sensor, 
Automatikprogramm, Glasschutz, Chemieeinsatz

Abend zur eigenen VerfügungAbend zur eigenen Verfügung
evtl. Stadtführung

Freitag, 2.12.2011 bzw. 27.01.2012

8:00 – 10:00 Waschmaschinen, Wäschetrockner

Fassungsvermögen, Beladungserkennung, 
Waschprogramme, Dosiereinrichtung, 
Abluft-/Kondenstrockner, Wärmepumpentrockner
Bügelgeräte

Dampfbügelstationen, FinisherDampfbügelstationen, Finisher

10:15 – 10:50 Lüftungstechnik

Leistungskriterien, Ausstattung, Design,
Empfehlungen zur Abluftleitung

11:00 – 11:55 Herde, Dampfgargeräte

13:00 – 14:00 Großküchentechnik – Cook & Chill

Betriebsarten, Ausstattung, 
Sicherheit, Reinigung, Marktangebot

14:15 – 15:15 Kühl- und Gefriergeräte

Energieverbrauch, Antibacteria, No-frost
15:20 Abschlussgespräch

Kosten pro Person: unter Vorbehalt

Kursgebühr 40,00 €
Schulungsmaterial 4,00 €
Übernachtung mit
Vollpension 37,00 € nur Mittagessen     10,00 €
Summe: 81,00 €


